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Zatacznik nr 2

ZESTAWIENIE | SPECYFIKACJA PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA OBEJMUJE:

o ustuge hotelowa dla ok. 30 oséb,

¢ ustuge gastronomiczng (1 dzien - obiad, kolacja bankietowa wraz z oprawg muzyczng dla ok. 30
0s6b, 2 dzien- $niadanie, obiad dla ok. 30 0séb),

¢ wynajem sali konferencyjnej na szkolenie — 2 dni dla ok. 30 osdb, ok. 14 h na dwa dni,

e catering podczas catego szkolenia dla ok. 30 oséb,

W przypadku ilosci osé6b mniejszej niz 30 Zamawiajgcy zobowigzany jest poinformowa¢ o tym
Wvykonawce co najmniej na 5 dni robocze przed data wyjazdu wraz z podaniem ostatecznej
liczby uczestnikéw.

Kryteria dostepu dla oérodka/hotelu:

¢ zlokalizowany w wojewddztwie kujawsko-pomorskim w odlegtosci nie dalszej niz 100 km od
miasta Bydgoszczy z wylgczeniem miast prezydenckich,

e standard powinien odpowiadaé co najmniej 3 gwiazdkom,

e pokoje z tazienkami z petnym wezfem sanitarnym,

e Zamawiajgcy wymaga dostepnosci terminu realizacji przedmiotowego zamdwienia
w paidzierniku/listopadzie 2024 r.,

e z uwagi na fakt, iz Zamawiajacy zastrzega sobie moiliwos¢ modyfikacji iloéci oséb w stosunku
do podanej w zapytaniu ofertowym, wykonawca powinien dysponowac baza noclegowsa dla
ok. 45 oséb,

e sala szkoleniowa powinna znajdowac sie w tej samej lokalizacji (ten sam adres) co miejsce
zakwaterowania i wyzywienia uczestnikéw,

¢ z uwagi na fakt, iz Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosé modyfikacji ilosci oséb w stosunku
do podanej w zapytaniu ofertowym wykonawca powinien dysponowac salg konferencyjna
mieszczacy ok. 45 osdb,

e Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ modyfikacji ilosci pokoi jednoosobowych oraz
dwuosobowych w stosunku do iloéci zawartej w zapytaniu ofertowym,

e zaplecze sanitarne dostosowane do liczby uczestnikéw: osobne toalety dla kobiet, mezczyzn —
znajdujace sie w bezposrednim sasiedztwie sali szkoleniowej,

e bezptatne miejsca parkingowe na terenie obiektu, w ktérym bedzie odbywato sie szkolenie —
dia min. 15 samochodéw,

e bezptatne Wi-Fi,

e budynek oraz sala konferencyjna beda dostosowane do potrzeb  oséb
z niepetnosprawnosciami.

Sala szkoleniowa/konferencyjna:

sala dostosowana do zgtoszonej liczby uczestnikoéw,

catering podczas szkolenia dostepny na sali dla uczestnikdw,

sala klimatyzowana z mozliwoscig zaciemnienia i zapewnienia oswietlenia sztucznego,
wyposazenie : mikrofon, moiliwos¢ podtaczenia komputera do projektora wraz
z ekranem, swobodny i bezptatny dostep do internetu bezprzewodowego, nagtosnienie
zapewniajgce dobrg styszalnos¢ w kazdym punkcie sali, flipchart, projektor, przedtuiacze
celem podtaczenia ok. 20 laptopdw,
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stotu oraz krzeset zostanie

personel zapewniajacy obstuge techniczng podczas trwania szkolenia.

IV. Wyiywienie:
positkéw w dniach szkolenia.
1) Sniadanie w formie bufetu szwedzkiego minimum:

¢ dania gorgce (min. 3 rodzaje bez ograniczen),
o potmiski z réznymi gatunkami wedlin, nabiatu, swiezych owocéw,

e satatki (min. 3 rodzaje),
¢ Swieze pieczywo,

¢ $wiezo parzona gorgca kawa i herbata, cukier, cytryna, mleko — bez ograniczen,
¢ soki owocowe, woda mineralna gazowana i niegazowana — bez ograniczen,

2) Serwis obiadowy serwowany w dwa dni szkolenia:

® zupa (co najmniej 300 ml na osobe),
¢ danie gtéwne,

e deser,

¢ woda mineralna - bez ograniczen,

¢ kawa i herbata, cukier, cytryna, mleko - bez ograniczen.

3) kolacja z oprawg muzyczng:

e zupa x 2 {co najmniej 250 ml na osobe),

» biesiada grillowa {min. 3 rodzaje miesa - kazde co najmniej po 150 g na osobe, ketchup,

musztarda, sos),

smalec, ogorki kiszone i pikle,
przekaski zimne,

satatki,

Swieze pieczywo biate i ciemne,

ograniczen,
L ]

4) Catering podczas szkolenia:

ciasto domowe (m.in. 2 rodzaje),

woda mineralna gazowana, niegazowana

patery z réznymi gatunkami seréw, wedlin regionalnych,

soki owocowe, woda mineralna gazowana, niegazowana, napoje gazowane, 16d — bez

kawa, herbata, cukier, cytryna, mleko - bez ograniczen,
preferowane beda dania kuchni regionalne.

podany w formie bufetu szwedzkiego dostepny przez caly czas trwania szkolenia,

swiezo parzona kawa, herbata, cukier, cytryna, mleko — bez ograniczen,
— bez ograniczen,
Swieze owoce (min. 3 rodzaje do ustalenia z Zamawiajgcym).

)
Ve O Ry
1l fbszau Fufikgjomain
| . i a gl 1y |
—ATGEIRE Daron TOVILAS/S Y,
o &F 2Y {1 S2zesik-Zobek

uzgodnione



