Zalacznik nr 1 do Opisu Przedmiotu
Zamoéwienia
1. TABLETKI/PASTYLKI Z DEKSTROZA

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi objeto wymagania, metody badan

oraz warunki przechowywania i pakowania tabletek/pastylek z dekstroza.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sg podczas produkcji

i obrotu handlowego tabletek/pastylek z dekstrozg przeznaczonych dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (facznie ze zmianami):

- PN-A-88032 Wyroby cukiernicze - Badania organoleptyczne
- PN-A-88023 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie cukrow

— PN-A-88027 Wyroby cukiernicze trwale - Oznaczanie zawartosci suchej masy

1.3 Okreslenie produktu

Tabletki/pastylki z dekstroza

Sprasowana dekstroza (D-glukoza) w postaci tabletek lub pastylek, z dodatkiem
maltodekstryny i/lub  weglanu magnezu i/lub  substancji
przeciwzbrylajacych i/lub regulatoréw kwasowosci i/lub aromatéw, dopuszcza
si¢ tabletki/pastylki o smaku owocowym (np. cytrynowym, malinowym, pomaranczowym)

i/lub tabletki/pastylki wzbogacone w witaminy i/lub magnez
2 Wymagania

2.1 Wymagania ogolne



Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Ksztalt Prawidlowy, nadany formag
2 |Powierzchnia | Sucha, gtadka, pozbawiona peknig¢ i uszkodzen
3 |Barwa Barwa naturalna lub typowa dla danego owocu PN-A-88032
4 | Smakowito$¢ | Charakterystyczna dla uzytych sktadnikow,
bez obcego smaku i zapachu
2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedtug Tablicy 2.
Tablica 2- Wymagania fizykochemiczne
Metody
L.p. Cechy Wymagania badan
wedlug
rr . 0
1 | Zawartos¢ suchej masy, %, 90 PN-A-88027
(m/m) nie mniej niz
2 | Zawarto$¢ cukrow
redukujacych jako cukier
inwertowany, w suchej 90 PN-A-88023
masie, % (m/m), nie wigcej
niz

2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli

higieny procesu produkcyjnego.

3 Masa netto

Masa netto w opakowaniu jednostkowym powinna wynosi¢ 40-50 g.

Dopuszczalna ujemna wartos¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym

prawem.
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4 Trwalos$¢

Okres minimalnej trwato$ci powinien wynosi¢ nie mniej niz 12 miesi¢cy od daty dostawy do
magazynu odbiorcy.
5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos$¢ z pkt. 6.116.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych
Wedhug norm podanych w Tablicy 11 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

Opakowanie jednostkowe w formie stupka, zawinigte w owijke z folii aluminiowe;j lub foli¢
bezbarwna, sklejong na zatozeniach i zawinieta na dwoch koncach ,,na koperte”.
Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwa jakos¢ produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez
obcych zapachow, §ladoéw plesni 1 uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Dopuszcza si¢ stosowanie innych opakowan po uzgodnieniu ze stronami umowy.

Nie dopuszcza si¢ umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

2. CUKIERKI Z EKSTRAKTEM KAWY NATURALNEJ
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1 Wstep

1.2 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan

oraz warunki przechowywania i pakowania cukierkow z ekstraktem kawy naturalne;j.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkc;ji i

obrotu handlowego cukierkow z ekstraktem kawy naturalnej przeznaczonych dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (lagcznie ze zmianami):

- PN-A-88032 Wyroby cukiernicze - Badania organoleptyczne
- PN-A-88022 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie zawartosci popiotu
- PN-A-88023 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie cukrow

— PN-A-88027 Wyroby cukiernicze trwale - Oznaczanie zawartosci suchej masy
1.4 Okreslenie produktu
Cukierki z ekstraktem kawy naturalnej

Wyroby z masy karmelowej, uformowane w rézne ksztatty, zawierajace nie mniej niz 4,5%

ekstraktu kawy naturalnej

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogolne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujacego prawa zywnosciowego. 2.2

Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne
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Metody badan

Lp. Cechy Wymagania wedlug
Ksztalt Prawidlowy, nadany forma
2 |Powierzchnia | Sucha, nie lepigca si¢, bez plam, z odci$nietym
wzorem formy lub gtadka
3 |Barwa _ Réwnomierna, jednolita lub wielobarwna PN-A-88032
4 | Konsystencja | Twarda
5 | Smakowito$¢ | Charakterystyczna dla uzytych sktadnikow,
bez obcego smaku i zapachu
2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedtug Tablicy 2.
Tablica 2- Wymagania fizykochemiczne
Metody
L.p. Cechy Wymagania badan
wedlug
rr . 0
1 Zawartqsc sughg masy, %, 96,5 PN-A-88027
(m/m) nie mniej niz
2 | Zawartos¢ cukrow 25 dla karmelkéw twardych 28 dla
redukujacych jako cukier K k6w twardveh
inwertowany, w suchej ArMEIKOW twardye PN-A-88023
o N wyprodukowanych metoda
masie, % (m/m), nie wigcej .
.. wylewania
niz
3 | Zawartos$¢ popiotu
nierozpuszczalnego w
roztworze kwasu
chlorowodorowego o 0.1 PN-A-88022
stezeniu 4 mol/l, % (m/m),
nie wigcej niz

2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli

higieny procesu produkcyjnego.

4 Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ od 4 do 5 g.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym

prawem.
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4 Trwalos$¢

Okres minimalnej trwatos$ci powinien wynosi¢ nie mniej niz 24 miesigce od daty dostawy do

magazynu odbiorcy.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos$¢ z pkt. 6.116.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych

Wedhug norm podanych w Tablicy 11 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

Opakowanie jednostkowe powinno by¢ wykonane z folii laminowanej typu flow-pack.
Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem 1 zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwa jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez
obcych zapachow, §ladoéw plesni 1 uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Dopuszcza si¢ stosowanie innych opakowan po uzgodnieniu ze stronami umowy.

Nie dopuszcza si¢ umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
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