Zatacznik nr 3 do SWZ - opis przedmiotu zaméwienia

NR sprawy: DKW.2232.6.2024.DA

Czgs¢ 1. wedliny wieprzowe - dostawy do magazynu zywnosciowego Zaktadu Karnego w Dublinach*

Przedmiot zamédwienia (na-
l.p. |zwa regionalna na rynku han- Opis
dlowym- artykut typu))

kietbasa srednio rozdrobniona, wedzona i parzona o za-wartosci
migsa wieprzowego min. 50 %, oraz innych drobno
rozdrobnionych surowcéw migsno ttuszczowych, dodatkéw i
1 |Kietbasa zwyczajna przypraw, dodatkowo dopuszcza sie zastosowanie miesa
drobiowego  oddzielonego mechanicznie, w  ostonkach
naturalnych o réwnej $rednicy 26-28 mm. Opakowanie
pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywa

wedlina drobno rozdrobniona, parzona o zawartoici miesa
wieprzowego min. 50 %, oraz innych drobno rozdrobnionych

surowcéw miesno ttuszczowych, dodatkdw i przypraw,
dodatkowo dopuszcza sie zastosowanie miesa drobiowego
2 |Mielonka kanapkowa oddzielonego mechanicznie. Batony (prostokatne) o dtugosci 30

- 40 cm. Ostonka poliamidowa, $cisle przylegajgca do farszu.
Sktadniki rownomiernie rozmieszczone, konsystencja do$¢ $cista,
plastyczna. Barwa w przekroju kremowo - rézowa. Opakowanie
— pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywa

wedlina drobno rozdrobniona, parzona, homogenizowana,
wysokowydajna z migsa wieprzowego oraz innych drobno
rozdrobnionych surowcéw miesno ttuszczowych, dodatkéw i
przypraw, dodatkowo dopuszcza sie zastosowanie miesa
drobiowego oddzielonego mechanicznie. Baton okragly o
dtugosci 30 - 40 cm i srednicy 60 - 80 mm w ostonce
poliamidowej $cisle przylegajacej do farszu. Opakowanie —
pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywa

kietbasa drobno  rozdrobniona, wedzona i parzona,
homogenizowana o zawartosci miesa wieprzowego min. 45 %,
oraz innych drobno rozdrobnionych surowcéw miesno
ttuszczowych, dodatkdw i przypraw, dodatkowo dopuszcza sig
zastosowanie migsa drobiowego oddzielonego mechanicznie, w
ostonce poliamidowej. Wyrdb o réwnej $rednicy w przekroju 18
- 20 mm. Barwa w przekroju jasnorézowa. Opakowanie —
pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywg

wyréb wieprzowy, podrobowy parzony Barwa ciemnobrgzowa z
widocznymi jasnymi ziarnami kaszy jeczmiennej, zapach fagodny
z aromatem pieprzu i majeranku. Opakowanie — pojemnik pla-
stikowy, zamkniety pokrywa

wyréb wieprzowy, podrobowy, parzony o zawartosci miesa z
gtow  wieprzowych min. 75 % oraz innych drobno
rozdrobnionych surowcéw migsno ttuszczowych, dodatkéw i
6 [Salceson wtoski przypraw, w ostonce poliamidowej, dtugosci 30 — 40 cm, réwnej
Srednicy w przekroju 80 — 100 mm. Sktadniki réwnomiernie
rozmieszczone, konsystencja $cista. Opakowanie — pojemnik
plastikowy, zamkniety pokrywg

3 |Mortadela

4 |Parowki cienkie paluszki

5 [Kaszanka baton




Kietbasa biata parzona

kietbasa $rednio rozdrobniona, parzona, wysokowydajna w,
ostonce naturalnej o $rednicy 26-28 mm, w sktad ktérej wchodzi
mieso wieprzowe min. 80 %, surowce uzupetniajace, przyprawy
i substancje

dodatkowe charakterystyczne dla tego typu wyrobu. Kawatki
migsa zwigzane masg wigzaca, réwnomiernie rozmieszczone w
przekroju. Opakowanie — pojemnik plastikowy, zamkniety
pokrywa

Kietbasa paréwkowa

kietbasa ~ drobno  rozdrobniona, wedzona i parzona,
homogenizowana o zawartosci miesa wieprzowego min. 45 %,
oraz innych drobno rozdrobnionych surowcéw miesno
ttuszczowych, dodatkéw i przypraw, dodatkowo dopuszcza sig
zastosowanie migsa drobiowego oddzielonego mechanicznie, w
ostonce naturalnej wieprzowej. Wyrdb o $rednicy w przekroju
28-32 mm. Barwa w przekroju jasnorézowa. Opakowanie —
pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywa

Tuszonka

Wyrdb srednio rozdrobniony, z migsa wieprzowego oraz su-
rowcow ttuszczowych, wyréb w ostonce poliamidowej o wadze
do 500g. Ostonka scisle przylegajaca do farszu. Sktadniki réw-
nomiernie rozmieszczone, konsystencja miekka, plastyczna.
Barwa w przekroju kremowo - rézowa. Opakowanie — pojemnik
plastikowy, zamkniety pokrywa.

Czg$¢ 2. wedliny drobiowe - dostawy do magazynu zywnosciowego Zaktadu Karnego w Dublinach *

Przedmiot zamdwienia (nazwa
regionalna na rynku handlo-
wym)

Opis

Pieczen drobiowa

Wyrdb otrzymany z migsa drobiowego, uzyskany z tuszek
drobiowych, surowcdw uzupetniajgcych, przypraw i sub-
stancji dodatkowych dozwolonych, zgodnie z receptury i
procesem technologicznym wtasciwym dla tego wyrobu.
Wyglad — grube batony w ostonkach biatkowych o dtugosci
30 - 40 cm i $rednicy na przekroju powyzej 80 mm (w réw-
nych odcinkach) . Na przekroju — barwa jasnorézowa do
rézowej z co najmniej 80 % czescig sktadnikéw grubo roz-
drobnionych, réwnomiernie roztozonych i zwigzanych masa
wigzaca, konsystencja $cista, zwarta, plastry o grubosci 1,5
mm, nie powinny sig rozpada¢. Ksztatt i wielko$¢ charaktery-
styczna dla sposobu uformowania wyrobu jednolita pod
wzgledem gramatury, ksztattu i wygladu musi by¢ zachowa-
na jednolitos¢ dostawy tj.: tego samego pochodzenia, tej
samej jakosci i wielkosci, w ramach jednej dostawy. Opako-
wanie — pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywa

Szynka drobiowa mielona

Wyréb drobiowy parzony drobno rozdrobniony, z miesa
drobiowego , mieso oddzielone mechaniczne z kurczaka,
wyréb w ostonce poliamidowej. Baton okragty o dtugosci 30
- 40 cm i $rednicy na przekroju 60 — 80 mm. Ostonka éciéle
przylegajaca do farszu. Masa réwnomiernie rozmieszczona,
konsystencja miekka, plastyczna. Barwa w przekroju kre-
mowo - rézowa. Ksztatt i wielko$¢ charakterystyczna dla
sposobu uformowania wyrobu jednolita pod wzgledem
gramatury, ksztaftu i wygladu musi byé¢ zachowana jednoli-
tos¢ dostawy tj.: tego samego pochodzenia, tej samej jakosci
i wielkosci w ramach jednej dostawy. Opakowanie — pojem-

nik plastikowy, zamkniety pokrywa




Rolada drobiowa

Wyrdb blokowy, zwijany z migsa drobiowego, konsystencja
Scista, plastry o grubosci 5mm nie powinny sie rozpadac.
Struktura jednolita, wszystkie sktadniki réwnomiernie

wymieszane. Ksztaft i wielko$¢ charakterystyczna dla
sposobu uformowania wyrobu jednolita pod wzgledem
gramatury, ksztattu i wygladu musi by¢ zachowana

jednolitos¢ dostawy tj.: tego samego pochodzenia, tej same;j
jakosci i wielkosci w ramach jednej dostawy. Opakowanie —
pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywga

Poledwica drobiowa

wedlina drobiowa, grubo rozdrobniona, parzona otrzyma-na
z tuszek drobiowych, nie mniej niz 70 %, surowcow
uzupetniajacych, przypraw oraz substancji dodatkowych
dozwolonych, zgodnie z recepturg i procesem
technologicznym wtasciwym dla tego wyrobu. Wyglad —
grube zwiniete batony o dtugosci 30-40 c¢cm i $rednicy w
przekroju 100 mm (w réwnych odcinkach). Barwa
jasnorézowa do rdézowej z czescig sktadnikéw grubo
rozdrobnionych, réwnomiernie roztozonych i zwigzanych
masa wigzacy, konsystencja Scista i zwarta. Smak i zapach
charakterystyczny dla tego typu produktu. Opakowanie —
pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywg

Kietbasa drobiowa

kietbasa drobiowa drobno rozdrobniona, wedzona i parzona
0 zawartosci miesa drobiowego nie mniej niz 65 %,
surowcOw uzupetniajacych, przypraw oraz = substangji

dozwolonych,  zgodnie z recepturg i procesem
technologicznym wiasciwym dla tego wyrobéw drobiowych
o srednicy 26 - 28 mm. Barwa, smak i zapach

charakterystyczny dla tego typu produktu. Opakowanie -
pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywg

Szynkéwka drobiowa

Produkt otrzymany z miesa drobiowego, uzyskany z tuszek
drobiowych, surowcdéw uzupetniajacych, przypraw i sub-
stancji dodatkowych dozwolonych, zgodnie z

recepturg i procesem technologicznym wtasciwym dla tego
wyrobu. Wyglad — grube batony w ostonkach biatkowych o
dtugosci 30-40 cm i $rednicy na przekroju 100 mm (w réw-
nych odcinkach) . Barwa jasnorézowa do rézowej z co naj-
mniej 80 % czescig sktadnikdw grubo rozdrobnionych, réw-
nomiernie roztozonych i zwigzanych masg wigzgca, konsy-
stencja scista, zwarta, plastry o grubosci 1,5 mm nie powinny
sie rozpada¢. Smak i zapach charakterystyczny dla szynki z
migsa drobiowego. Ksztatt i wielko$¢ charakterystyczna dla
sposobu uformowania wyrobu jednolita pod wzgledem
gramatury, ksztattu i wygladu musi by¢ zachowana jednoli-|
tos¢ dostawy tj.: tego samego pochodzenia, tej samej jakosci
i wielkosci, w ramach jednej dostawy. Opakowanie — pojem-|
nik plastikowy, zamkniety pokrywa

Blok drobiowy

wedlina drobno rozdrobniona otrzymana z tuszek
drobiowych nie mniej niz 60 %, surowcéw uzupetniajacych,
przypraw oraz substancji dozwolonych, zgodnie z recepturg i
procesem technologicznym wtasciwym dla tego wyrobu.
Wyglad — grube batony w ostonkach niejadalnych o dtugosci
30 - 40 cm i $rednicy na przekroju powyzej 80 mm (w
réwnych odcinkach). W przekroju z cze$cig sktadnikéw grubo
rozdrobnionych, réwnomiernie roztozonych i zwigzanych
masg wigzacy, konsystencja Scista i zwarta. Barwa, smak i
zapach charakterystyczny dla tego typu produktu.

Opakowanie — pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywa




wedlina drobiowa drobno rozdrobniona, parzona o
zawarto$ci migsa drobiowego nie mniej niz 40 %, surowcéw
uzupetniajacych, przypraw oraz substancji dozwolonych,
zgodnie z receptura i procesem technologicznym wtasciwym

Mortadela drobiowa dla tego wyrobu Baton okragly o dtugosci 30-40 cm i
Srednicy w przekroju 80 - 100 mm. Ostonka é¢cidle
przylegajaca do farszu. Barwa, smak i zapach

charakterystyczny dla tego typu produktu. Opakowanie —
pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywa

wedlina drobiowa drobno rozdrobniona, parzona o
zawartosci miesa drobiowego nie mniej niz 45 %, surowcéw,
uzupetniajacych, przypraw oraz substancji dozwolonych,
10 |Paréwki drobiowe zgodnie z recepturg i procesem technologicznym wtasciwym
dla tego wyrobu. Rozdrobnione migso do masy homogennej
w ostonkach poliamidowych. Opakowanie - pojemnik
plastikowy, zamkniety pokrywa

Czes¢ 3. migso oraz podroby wieprzowe i wotowe - dostawy do magazynu zywnosciowego Zaktadu
Karnego w Dublinach *

Przedmiot zamdwienia (nazwa

regionalna na rynku handlowym) Opls

elementy miesa wotowego pochodzace z czeici
zasadniczych tuszy wotowej (Scinki lub kostka) bez ttuszczu
zewnegtrznego, bez sSciegien oraz tkanki tacznej. Stosunek
migsa do ttuszczu 80 do 20. Wyglad jednolity w catej
masie. Barwa rdézowa. Mieso schtodzone, niemrozone,
pakowane prézniowo.

1.  |Mieso wotowe Il klasy,

element wieprzowy bez koSci, odciety z pdttuszy,
zawierajgcy gféwnie ttuszcz, bez sciegien i tkanki tacznej.
Barwa biafa. Powierzchnia czysta, gtadka, niezakrwawiona,
bez opitkéw kosci.

2. [Stonina bez skéry, schtodzona

migso wieprzowe pochodzgce z czesci zasadniczych pottu-
szy wieprzowej (migso przepuszczone przez sito z otwo-
Mieso mielone wieprzowe rami o $rednicy 3 mm). Stosunek miesa do ttuszczu - 70 do
lgarmazeryjne 30. Wyglad — jednolity w catej masie. Barwa jasnoczerwo-
na do ciemnoczerwonej. Migso schtodzone, niemrozone,
pakowane prdzniowo.

Element wieprzowy (przednia cze$¢), pozbawiony kosci w
ksztafcie nieforemnego walca; znajduje sie w przedniej
czesci pottuszy, tkanka miesniowa nie przeroénieta ttusz-
4. [|Schab wieprzowy bez kosci czem. Barwa rézowa do czerwonej. Powierzchnia czysta,
gtadka, nie zakrwawiona nie postrzepiona, bez opitkdw
kosci, przekrwawien, gtebszych ponacinaf. Mieso schio-
dzone, nie mrozone, pakowane prézniowo.

podroby wieprzowe o wadze przecigtnej od 2 do 3 kg,
barwa ciemnoczerwona. Ksztatt i wielko$¢ jednolita pod
wzgledem gramatury i wyglagdu. Watroba schtodzona,
niemrozona, pakowana prézniowo.

5. |Watroba swieza wieprzowa

6. [Kosci wieprzowe Kosci wieprzowe

Cze$¢ 4. migso i podroby drobiowe - dostawy do magazynu zywnosciowego Zaktadu Karnego w
Dublinach*



Przedmiot zamdwienia (nazwa

regionalna na rynku handlowym) Qpls

Mieso drobne drobiowe ze skdérg- mieso drobiowe swieze,
niemrozone, uzyskane z udicéw kurczat wraz ze skoérg
migso powinno by¢ witasciwie umiesnione, zapach
Mieso drobne drobiowe ze skérg |naturalny dla miesa drobiowego $wiezego, powierzchnia
schtodzone czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez
opitkéw kosci, pakowane w zamkniete, pojemniki typu
Euro

Produkt niemrozony/schtodzony

migso drobiowe, Swieze, niemrozone, uzyskane z tuszek
kurczat, zawierajgce miesnie piersiowe bez skdry, kosci
klatki piersiowej, grzbietu i sciegien, filety powinny by¢
witasciwie umiesnione, Powierzchnia czysta, gtadka,
niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkdw kosci i
ttuszczu mieso prawidtowo wykrwawione i ociekniete,
zapach naturalny dla miesa. drobiowego $wiezego. Waga
300g — 600 g filet podwdjny. pakowane w zamkniete,
pojemniki typu Euro

Produkt niemrozony/schtodzony

2  [Filet z piersi kurczaka

element podrobowy z kurczaka, Swieze, zapach Swiezy i
3 |Zotadki drobiowe swoisty, pakowane w zamkniete pojemniki typu Euro
Produkt niemrozony/schtodzony

element podrobowy z kurczaka, swieze, zapach swiezy i
4  |Serca drobiowe swoisty, pakowane w zamkniete pojemniki typu Euro
Produkt niemrozony/schtodzony

Czesc 6. wedliny wieprzowe - dostawy do magazynu zywnosciowego Oddziatu Zewnetrznego w Gizycku
(ul. Warszawska 28A) *

Przedmiot zamdwienia (na-
l.p. |zwa regionalna na rynku han- Opis
dlowym- artykut typu))

kietbasa srednio rozdrobniona, wedzona i parzona o za-
wartosci miesa wieprzowego min. 50 %, oraz innych drobno
rozdrobnionych surowcéw miesno ttuszczowych, dodatkéw i
1 [Kietbasa zwyczajna przypraw, dodatkowo dopuszcza sie zastosowanie miesa
drobiowego oddzielonego mechanicznie, w ostonkach
naturalnych o réwnej srednicy 26-28 mm. Opakowanie —
pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywg

wedlina drobno rozdrobniona, parzona, homogenizowana,
wysokowydajna z miesa wieprzowego oraz innych drobno
rozdrobnionych surowcédw miesno ttuszczowych, dodatkéw i
przypraw, dodatkowo dopuszcza sie zastosowanie miesa
drobiowego oddzielonego mechanicznie. Baton okraglty o
dtugosci 30 - 40 cm i $rednicy 60 - 80 mm w ostonce
poliamidowej Scisle przylegajacej do farszu. Opakowanie —
pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywg

2 |Mortadela

kietbasa drobno rozdrobniona, wedzona i parzona,
homogenizowana o zawartos$ci miesa wieprzowego min. 45
%, oraz innych drobno rozdrobnionych surowcéw miesno
ttuszczowych, dodatkéw i przypraw, dodatkowo dopuszcza
3 |Parowki cienkie paluszki sie  zastosowanie migsa drobiowego oddzielonego
mechanicznie, w ostonce poliamidowej. Wyréb o réwnej
Srednicy w przekroju 18 - 20 mm. Barwa w przekroju
ljasnorézowa. Opakowanie — pojemnik plastikowy, zamkniety
pokrywg




wyréb wieprzowy, podrobowy parzony Barwa ciemnobra-
zowa z widocznymi jasnymi ziarnami kaszy jeczmiennej,
zapach tagodny z aromatem pieprzu i majeranku. Opakowa-
nie — pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywa

wyrdb wieprzowy, podrobowy, parzony o zawartosci miesa z
gtéow wieprzowych min. 75 % oraz innych drobno
rozdrobnionych surowcéw miesno ttuszczowych, dodatkéw i

4 [Kaszanka baton

5 |Salceson wtoski przypraw, w ostonce poliamidowej, dtugosci 30 — 40 cm,
réwnej $rednicy w przekroju 80 — 100 mm. Skfadniki
réwnomiernie rozmieszczone, konsystencja Scista.

Opakowanie — pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywa
kietbasa srednio rozdrobniona, parzona, wysokowydajna w
ostonce naturalnej o Srednicy 26-28 mm, w skfad ktdrej
wchodzi mieso wieprzowe min. 80 %, surowce uzupetniaja-
ce, przyprawy i substancje

dodatkowe charakterystyczne dla tego typu wyrobu. Kawatki
miesa zwigzane masg wigzacy, réwnomiernie rozmieszczone|
w przekroju. Opakowanie — pojemnik plastikowy, zamkniety
pokrywg

kietbasa drobno rozdrobniona, wedzona i parzona,
homogenizowana o zawartosci miesa wieprzowego min. 45
%, oraz innych drobno rozdrobnionych surowcéw miesno
ttuszczowych, dodatkéw i przypraw, dodatkowo dopuszcza
7 |Kietbasa paréwkowa sie  zastosowanie miesa drobiowego oddzielonego
mechanicznie, w ostonce naturalnej wieprzowej. Wyréb o
Srednicy w przekroju 28-32 mm. Barwa w przekroju
jasnorézowa. Opakowanie — pojemnik plastikowy, zamkniety,
pokrywg

Wyrdb srednio rozdrobniony, z miesa wieprzowego oraz
surowcéw ttuszczowych, wyréb w ostonce poliamidowej o
wadze do 500g. Ostonka scisle przylegajaca do farszu.
Sktadniki rGwnomiernie rozmieszczone, konsystencja miek-
ka, plastyczna. Barwa w przekroju kremowo - rézowa. Opa-
kowanie — pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywa.

6 [Kietbasa biata parzona

8 [Tuszonka

Czesc 7. wedliny drobiowe - dostawy do magazynu zywnosciowego Oddziatu Zewnetrznego w Gizycku (ul.
Warszawska 28A) *

Przedmiot zamoéwienia (nazwa
l.p. | regionalna narynku handlo- Opis
wym)

Wyréb otrzymany z migsa drobiowego, uzyskany z tuszek
drobiowych, surowcéw uzupetniajgcych, przypraw i sub-
stancji dodatkowych dozwolonych, zgodnie z recepturg i
procesem technologicznym wtasciwym dla tego wyrobu.
Wyglad — grube batony w ostonkach biatkowych o dtugosci
30 - 40 cm i $rednicy na przekroju powyzej 80 mm (w réw-
nych odcinkach) . Na przekroju — barwa jasnorézowa do
rozowej z co najmniej 80 % czescig sktadnikéw grubo roz-
drobnionych, réwnomiernie roztozonych i zwigzanych masg
wigzacg, konsystencja $cista, zwarta, plastry o grubosci 1,5
mm, nie powinny sie rozpadac. Ksztatt i wielkos¢ charaktery-
styczna dla sposobu uformowania wyrobu jednolita pod
wzgledem gramatury, ksztattu i wygladu musi by¢ zachowa-
na jednolitos¢ dostawy tj.: tego samego pochodzenia, tej
samej jakosci i wielkosci, w ramach jednej dostawy. Opako-
wanie — pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywg

1 [|Pieczen drobiowa




Szynka drobiowa mielona

Wyréb drobiowy parzony drobno rozdrobniony, z miesa
drobiowego , mieso oddzielone mechaniczne z kurczaka,
wyréb w ostonce poliamidowej. Baton okragty o dtugosci 30
- 40 cm i Srednicy na przekroju 60 — 80 mm. Ostonka &ciéle
przylegajaca do farszu. Masa réwnomiernie rozmieszczona,
konsystencja miekka, plastyczna. Barwa w przekroju kre-
mowo - rozowa. Ksztatt i wielko$¢ charakterystyczna dla
sposobu uformowania wyrobu jednolita pod wzgledem
gramatury, ksztattu i wygladu musi by¢ zachowana jednoli
tos¢ dostawy tj.: tego samego pochodzenia, tej samej jakosci
i wielkosci w ramach jednej dostawy. Opakowanie — pojem-
nik plastikowy, zamkniety pokrywa

Rolada drobiowa

Wyréb blokowy, zwijany z miesa drobiowego, konsystencja
Scista, plastry o gruboéci Smm nie powinny sie rozpadacd.
Struktura jednolita, wszystkie sktadniki réwnomiernie

wymieszane. Ksztatt i wielko$¢ charakterystyczna dla
sposobu uformowania wyrobu jednolita pod wzgledem
gramatury, ksztattu i wygladu musi byé zachowana

jednolitos¢ dostawy tj.: tego samego pochodzenia, tej samej
jakosci i wielkosci w ramach jednej dostawy. Opakowanie —
pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywa

Poledwica drobiowa

wedlina drobiowa, grubo rozdrobniona, parzona otrzyma-na
z tuszek drobiowych, nie mniej niz 70 %, surowcow
uzupetniajacych, przypraw oraz substancji dodatkowych
dozwolonych,  zgodnie z recepturg i procesem
technologicznym wtasciwym dla tego wyrobu. Wyglad —|
grube zwinigte batony o dtugosci 30-40 cm i $rednicy w
przekroju 100 mm (w réwnych odcinkach). Barwa
jasnorézowa do rézowej z czescig sktadnikéw grubo
rozdrobnionych, réwnomiernie roztozonych i zwigzanych
masg wigzacy, konsystencja $cista i zwarta. Smak i zapach
charakterystyczny dla tego typu produktu. Opakowanie —
pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywa

Kietbasa drobiowa

kietbasa drobiowa drobno rozdrobniona, wedzona i parzona
0 zawartosci miesa drobiowego nie mniej niz 65 %,
surowcéw uzupetniajgcych, przypraw oraz substancji

dozwolonych,  zgodnie z recepturg i procesem
technologicznym wtasciwym dla tego wyrobéw drobiowych
o S$rednicy 26 - 28 mm. Barwa, smak i zapach

charakterystyczny dla tego typu produktu. Opakowanie —
pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywa

Szynkéwka drobiowa

Produkt otrzymany z miesa drobiowego, uzyskany z tuszek
drobiowych, surowcdw uzupetniajacych, przypraw i sub-
stancji dodatkowych dozwolonych, zgodnie z

recepturg i procesem technologicznym wtasciwym dla tego
wyrobu. Wyglad — grube batony w ostonkach biatkowych o
dtugosci 30-40 cm i Srednicy na przekroju 100 mm (w réw-
nych odcinkach) . Barwa jasnorézowa do rézowej z co naj-
mniej 80 % czescig sktadnikéw grubo rozdrobnionych, réw-
nomiernie roztozonych i zwigzanych masa wigzaca, konsy-
stencja Scista, zwarta, plastry o gruboéci 1,5 mm nie powinny|
sie rozpadac. Smak i zapach charakterystyczny dla szynki z
migsa drobiowego. Ksztatt i wielko$é¢ charakterystyczna dla
sposobu uformowania wyrobu jednolita pod wzgledem
gramatury, ksztaftu i wyglagdu musi by¢ zachowana jednoli-
tos¢ dostawy tj.: tego samego pochodzenia, tej samej jakosci
i wielkosci, w ramach jednej dostawy. Opakowanie — pojem-
nik plastikowy, zamkniety pokrywa




wedlina  drobno rozdrobniona otrzymana z tuszek
drobiowych nie mniej niz 60 %, surowcoéw uzupetniajgcych,
przypraw oraz substancji dozwolonych, zgodnie z recepturg i
procesem technologicznym wtasciwym dla tego wyrobu.
Wyglad — grube batony w ostonkach niejadalnych o dtugosci
8 |Blok drobiowy 30 - 40 c¢cm i Srednicy na przekroju powyzej 80 mm (w
réwnych odcinkach). W przekroju z czescig sktadnikéw grubo
rozdrobnionych, réwnomiernie roztozonych i zwigzanych
masg wigzaca, konsystencja $cista i zwarta. Barwa, smak i
zapach charakterystyczny dla tego typu produktu.
Opakowanie — pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywa

wedlina drobiowa drobno rozdrobniona, parzona o
zawartosci miesa drobiowego nie mniej niz 40 %, surowcow
uzupetniajacych, przypraw oraz substancji dozwolonych,
zgodnie z recepturg i procesem technologicznym wiasciwym

9 |Mortadela drobiowa dla tego wyrobu Baton okragly o dtugosci 30-40 cm i
Srednicy w przekroju 80 — 100 mm. Ostonka scisle
przylegajgca do  farszu. Barwa, smak i zapach

charakterystyczny dla tego typu produktu. Opakowanie —
pojemnik plastikowy, zamkniety pokrywg

wedlina drobiowa drobno rozdrobniona, parzona o
zawartosci miesa drobiowego nie mniej niz 45 %, surowcow
uzupetniajacych, przypraw oraz substancji dozwolonych,
10 [Paréwki drobiowe zgodnie z recepturg i procesem technologicznym witasciwym
' dla tego wyrobu. Rozdrobnione mieso do masy homogenne;j
w ostonkach poliamidowych. Opakowanie — pojemnik
plastikowy, zamkniety pokrywga

Czesc 8. mieso oraz podroby wieprzowe i wotowe - dostawy do magazynu zywnos$ciowego Oddziatu
Zewnetrznego w Gizycku (ul. Warszawska 28A) *

Przedmiot zamowienia (nazwa

Obi
regionalna na rynku handlowym) pis

element wieprzowy bez kosci, odciety z pdttuszy,
zawierajgcy gtdwnie ttuszcz, bez Sciegien i tkanki taczne;j.
Barwa biata. Powierzchnia czysta, gtadka, niezakrwawiona,
bez opitkéw kosci.

mieso wieprzowe pochodzgce z czesci zasadniczych pottu-
. szy wieprzowej (mieso przepuszczone przez sito z otwo-
Mieso mielone wieprzowe rami o Srednicy 3 mm). Stosunek miesa do ttuszczu - 70 do
garmazeryjne 30. Wyglad — jednolity w catej masie. Barwa jasnoczerwo-
na do ciemnoczerwonej. Mieso schtodzone, niemrozone,
pakowane prozniowo.

Element wieprzowy (przednia cze$é), pozbawiony kosci w
ksztatcie nieforemnego walca; znajduje sie w przedniej
czesci pottuszy, tkanka miesniowa nie przerosnieta ttusz-
3. [Schab wieprzowy bez kosci czem. Barwa rézowa do czerwonej. Powierzchnia czysta,
gtadka, nie zakrwawiona nie postrzepiona, bez opitkdw
kosci, przekrwawien, gtebszych ponacinan. Mieso schto-
dzone, nie mrozone, pakowane prézniowo.

podroby wieprzowe o wadze przecietnej od 2 do 3 kg,
barwa ciemnoczerwona. Ksztatt i wielkos¢ jednolita pod
wzgledem gramatury i wygladu. Watroba schfodzona,
niemrozona, pakowana prézniowo.

5. |Kosci wieprzowe Kosci wieprzowe

1. [Stonina bez skory, schtodzona

4. |Watroba swieza wieprzowa




Czes¢ 9. migso i podroby drobiowe - dostawy do magazynu zywnosciowego Oddziatu Zewnetrznego w
Gizycku (ul. Warszawska 28A) *

Przedmiot zamodwienia (nazwa

regionalna na rynku handlowym) Opis

Migso drobne drobiowe ze skdrg- mieso drobiowe $wieze,
niemrozone, uzyskane z udicéw kurczat wraz ze skdrg
migso powinno by¢ wiasciwie umiesnione, zapach
Migso drobne drobiowe ze skérg |naturalny dla migsa drobiowego $wiezego, powierzchnia
(schtodzone) czysta, gfadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez
opitkéw kosci, pakowane w zamkniete, pojemniki typu
Euro

Produkt niemrozony/schtodzony

migso drobiowe, $wieze, niemrozone, uzyskane z tuszek
kurczat, zawierajgce miesnie piersiowe bez skdry, kosci
klatki piersiowej, grzbietu i Sciegien, filety powinny byd
wiasciwie umie$nione, Powierzchnia czysta, gtadka,
niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkéw kosci i
tfuszczu migso prawidtowo wykrwawione i ociekniete,
zapach naturalny dla miesa. drobiowego $wiezego. Waga
300g — 600 g filet podwdjny. pakowane w zamkniete,
pojemniki typu Euro

Produkt niemrozony/schtodzony

element podrobowy z kurczaka, swieze, zapach $wiezy i
3 [Zotadki drobiowe swoisty, pakowane w zamkniete pojemniki typu Euro
Produkt niemrozony/schtodzony

element podrobowy z kurczaka, swieze, zapach $wiezy i
4 Serca drobiowe swoisty, pakowane w zamkniete pojemniki typu Euro
Produkt niemrozony/schtodzony

2 [Filet z piersi kurczaka




